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Schwarzer Tee

[st das griine Teeblatt geerntet, folgen in der klassischen
Produktion von schwarzem Tee die immer gleichen vier Schritte:
Welken des Teeblatts um es geschmeidig zu machen, Rollen des
Teeblatts um den Zellsaft freizusetzen, Fermentieren und Trocknen.

us dem griinen Teeblatt ist, je nach Anbaugebiet, Teeart und Fermentations-
lange, ein braunes oder kupferrotes Teeblatt geworden. Lediglich der Darjeeling
aus der Frithlingsernte, der ,First Flush” bleibt relativ griin, da er bis zum Zeitpunkt
der Ernte nur relativ kurz Photosynthese treiben und Zucker aufbauen konnte.
Die Buchstaben hinter den Teenamen bezeichnen die Blattqualitat. Grob gesagt:
je langer das Kiirzel v.a. beim Assam und Darjeeling, desto hochwertiger der Tee.




Assam

m duflersten Nordosten Indiens befindet sich das grofite zusammenhangende

Teeanbaugebiet der Welt, die Hochebene von Assam. Auf ca. 600 km Lange wird
zu beiden Seiten des Brahmaputra seit 1837 Tee angebaut. Feucht-heifses Klima
und fruchtbare Béden lassen dort vor allem in der Haupterntezeit von Juni bis
August Spitzenqualitdten gedeihen.

Assamtee zeichnet sich durch einen malzigen und kraftigen bis sehr kraftigen
Geschmack und eine dunkle, kupferrote Tasse aus. Im Juni geerntete Tees haben
zudem einen geringeren Anteil an Gerbsdure, so dass diese Tees pur und auch bei
einer harteren Wasserqualitit hervorragend schmecken. Spéter geerntete Tees
bilden die Basis fiir kraftige Mischungen, die, wie z.B. die Ostfriesischen Tee-
mischungen, mit Kluntje-Kandis und Sahne genossen werden.

Teesorte

Assam ,Herrentee“ TGFOP1
Ausgewogen krdftig-malziger Blatttee
mit vielen Goldspitzen. Hocharomatisch,
gerbsdurearm mit kupferroter Tasse.

Assam Mokalbari FTGFOP1

Spitzenqualitdt mit sauber gearbeitetem Blatt
und vielen Goldspitzen. Kupferrote,
weich-malzige Tasse.

Assam Mangalam SFTGFOP1
Topqualitdt! GrofSes, fleischiges Blatt
mit vielen Goldspitzen. Hocharomatisch,
malzig mit eleganter, weicher Tasse.

Assam ,Sir Malty“

Herrlich malzig-wiirziger Brokentee

mit krdftiger Tasse und feinherber Note.

Fiir alle, die wach werden oder bleiben miissen!



Teesorte

Assam Hathikuli GFBOP

Feiner, malzig-krdftiger Brokentee mit vielen
Goldspitzen und einer leichten, diesem Teegarten
eigenen, fruchtigen Note.

Assam GBOP
Feiner Golden Broken Orange Pekoe mit Goldspitzen.
Aromatische, malzige Tasse mit wenig Gerbsdure.

Assam Borsillah CTC

Maschinell verarbeiteter Assam. Das kupferbraune,
kugelige Blatt ergibt einen sehr ergiebigen,
krdftig-malzigen Tee. Mit etwas Rohrzucker und

Milchschaum ist er Espresso-Ersatz.




Ceylon

as heutige Sri Lanka war bis 1860 eine reine Kaffee-Insel. Als eine Pilzerkran-

kung alle Kaffeepflanzen zerstort hatte, setzte James Taylor 1867 die ersten
Teepflanzen, und siehe da: der Tee gedieh prachtig! Vor allem im Hochland des
Adam's Peak wachsen die Spitzenqualititen: im Westen der Tee aus dem Dimbula-
Distrikt mit einer fruchtigen, gerbsaurearmen Tasse, im Osten der Uva-Distrikt
mit seinen fruchtig-spritzigen Tees mit dem typischen “Lemon-Flavour*. Zwischen
beiden Anbaugebieten liegt Nuwara Eliya, wo ganzjahrig sehr milde und helle Tees
produziert werden.

Teesorte

Ceylon Shawlands OP1

Typischer Uva-Tee: Fruchtig, rassig, hocharomatisch

mit einem sauber gearbeiteten Orange Pekoe Nadelblatt.
Kupferrote, klare Tasse.

Ceylon Uva Highlands Broken

Feiner und sehr ergiebiger Hochland-Broken.
Sehr aromatisch und fruchtig. Im Sommer als
Eistee mit einem Schuss Zitronensaft!

Ceylon Dimbula OP

Orange Pekoe Mischung aus verschiedenen
Hochlandgdirten des Dimbula- Districts.
Fruchtig und leicht blumig mit wenig Gerbsdure.

Ceylon Pettiagalla OP1

Aromatischer, leicht wiirziger Tee

mit gerbsdurearmer Tasse.

Schmeckt auch mit einem Schuss Milch.

Ceylon Nuwara Eliya Pekoe
Lieblich-leichter Kleinblatt-Tee
mit duftiger, heller Tasse.

Ceylon OP entkoffeiniert



Darjeeling

er Inbegriff hochsten Teegenusses ist fiir viele TeetrinkerInnen der Darjeeling.
D Er wird am Fufie des Himalaya in einer Hohe bis tiber 2000 Metern angebaut.
1841 brachten die Englander die Teepflanze nach Westbengalen, wo sie heute in
iber 85 Teegarten wachst.

Im Frithjahr wird der sog. ,First Flush” mit seinem intensiv-blumigen Charakter
und heller Tasse geerntet. Im Juni/Juli folgt die Ernte des ,Second Flush“ mit seinen
gehaltvolleren, vollmundigeren Tees mit bernsteinfarbener Tasse und dem typischen
nussigen ,Muskatel“-Charakter. Im Herbst werden die sog. ,Autumnals” geerntet,
die sich aufgrund ihrer Bekommlichkeit als Late-Afternoon-Tea eignen. Der Geschmack
des Darjeellings entfaltet sich am besten, wenn er ganz pur genossen wird.

Teesorte

Darjeeling First Flush Himalaya TGFOP1
Blumig-spritziger Blend aus verschiedenen Teegdrten
Darjeelings mit heller, duftiger Tasse.

Darjeeling First Flush Poobong FTGFOP1
Blumig-milder Tee mit wenig Gerbsdure.

Darjeeling First Flush Badamtam FTGFOP1
Feiner, blumiger Tee aus einem der
bekanntesten Teegdrten Darjeelings.

Darjeeling First Flush Royal Garden FTGFOP1
Sehr aromatischer, sauber gearbeiter Tee
mit blumig-duftiger Tasse.

Darjeeling First Flush Jungpana (upper) FTGFOP1

Diese Spitzenqualitdt wird an der Steillage des Teegartens
geerntet. Der Tee ist frisch-blumig im Geschmack und hat

eine aufSergewéhnliche Lénge. Ein Tee, der Sie begeistern wird!



Teesorte

Darjeeling First Flush Puttabong SFTGFOP1
Absoluter Spitzentee! Fleischiges, sorgfiltig
gearbeitetes Blatt mit vielen Silberspitzen.
Hocharomatischer, weicher, blumiger Geschmack.
Absoluter GeniefSertee!

Darjeeling First Flush ,Flugtee”

Dieser Friihlingsgrufs vom Dach der Welt wird

im Mdrz/ April geerntet und verarbeitet,

um dann sofort ausgeflogen zu werden.

Frischeren, blumigeren und spritzigeren Darjeeling
kann man nicht bekommen! Ich suche die besten
Qualitdten nach Verfiigbarkeit fiir Sie aus.

Darjeeling First Flush Aktionstee

Darjeeling Second Flush FOP
Harmonische Blatttee-Mischung aus der
Sommerernte mit bernsteinfarbener Tasse.

Darjeeling Second Flush Margaret’s Hope FTGFOP1
Hocharomatischer und weicher Blatttee mit dem
typischen Muskatelcharakter.

Bernsteinfarbene Tasse mit leicht blumiger Note.

Darjeeling Second Flush Makaibari FTGFOP1
Vollmundiger, leicht nussiger Tee.

Darjeeling Second Flush Lingia FTGFOP 1
Sehr gut ausgereifter, krdftiger Spitzentee.
Hocharomatisch mit ausgeprdgtem Muskatelcharakter.

Darjeeling Second Flush Aktionstee
»Tea of the year”



Teesorte

Darjeeling Second Flush Aktionstee

Griiner Darjeeling Dhajea FTGFOP1

Fruchtig-frischer Griintee mit dunkelgriinen Blatt
und gelber Tasse.

Darjeeling Autumnal Namring (upper) TGFOP
Fruchtiger, leicht blumiger Tee aus der Herbsternte.
Sehr gut bekémmlich!

Darjeeling entkoffeiniert




China

Anders als in Japan, wird in einigen Provinzen Chinas auch hervorragender
schwarzer Tee produziert. Chinesische Schwarztees sind in der Regel gerb-
saurearm und haben wenig Koffein.

Teesorte

Keemun Orange Pekoe
Milder Blatttee aus der Provinz Anhui mit
gerbsdurearmer und fast koffeinfreier Tasse.

Keemun Flowery Orange Pekoe
Nussige und zarte Spitzenqualitqt.

Golden Yunnan superior
Topqualitdt aus Stidchina mit langem
Blatt und vielen Goldspitzen.
Hocharomatisch und mild-wiirzig.

Rosentee
Milder Keemun mit vielen Rosenbliitenbldttern.

PuErh

Dieser Tee aus Yunnan wird aufgrund seiner Produktionsweise
auch ,Roter Tee“genannt. Sanft-erdiger Geschmack.

Der erste Aufguss kann verworfen werden.

Tarry Lapsang Souchong
Milder Tee der iiber Kiefernholz gerduchert wurde.



Schwarze Tees
verschiedener Provenienz

eben den bekannten Anbaugebieten (s.0.) gibt es auch solche, die ebenfalls
hervorragende Teequalitdten produzieren. Sie sollten ihnen unbedingt Ihre
werte Aufmerksamkeit schenken!

Teesorte

Golden Nepal ,Maloom” TGFOP

Lieblicher Tee aus der Sommerernte mit dem typischen
“Nepal-Flavour” Wird an der Grenze zu Darjeeling
angebaut und dhnelt diesem optisch und geschmacklich.

Sikkim SFTGFOP1 First Flush

Aus dem ehemaligen Kénigreich Sikkim, dem nérdlichsten
Teeanbaugebiet der Welt, stammt dieser elegant-harmonische
Tee mit milder, duftiger Tasse aus der Friihlingsernte.

Dieser Tee wird auch Darjeelingtrinkerinnen begeistern!

Sikkim TGFOP1 Second Flush
Hocharomatischer, vollmundiger Tee mit nussiger,
leicht blumiger Tasse aus der Sommerernte.

Korakundah FOP

Hocharomatischer Blatttee aus einem der héchsten
Teegdrten Stidindiens. Aufgrund der Lage dhnelt
der Tee im Geschmack einem milden Ceylon-Tee.

Nilgiri ,Parkside” FOP
Milder Blatttee aus den Blue Mountains in Stidindien.



Teesorte

Kenia Milima GFOP
Feiner, hocharomatischer Hochlandtee mit vielen Goldspitzen.
Weich und gerbsdurearm. Ein idealer ,Five o clock“Tea.

Nepal Jun Chiyabari handrolled
Von Hand gerollter Spitzentee, sanft und daher sehr gut
bekémmlich! Eine Raritdt, die nicht immer verfiigbar ist!




Sch_warztee-
Mischungen

Teesorte

English Breakfast Broken
Kriftig-wiirziger Friihstiickstee zum Genuss mit
Milch und/ oder Kandis.

Englische Blattmischung
Aromatisch-wiirziger Tee, der sowohl pur als auch
mit Kandis, Milch oder Zitrone lecker schmeckt.

Irish Breakfast Broken
Wiirzig-krdftige und malzige Mischung. Mit Milch und
9g9gf. etwas Kandis ein wunderbarer Start in den Tag.

Ostfriesische Blattmischung

Kriftig-wiirzige, malzige Mischung bester Provenienzen.
Schmeckt am besten mit einem Stiick Kluntje und etwas
Sahne oder Milch.

Ostfriesische Goldblatt-Auslese

Nur ausgewdhlte Goldspitzen-Tees aus Assam werden fiir
diese hocharomatische, weich-malzige Mischung geerntet.
Gerbsdurearm, daher auch ganz pur ein Genuss!

Ostfriesischer Sonntagstee
Krdftig-malzige Assamtees werden mit Vanillestiicken gemischt.

Pfundiger Ostfriese
Krdftig-malzige Assam Brokenteemischung.



Aromatisierte

Schwarztees

romatisierter Tee?! Warum nicht! Klassiker wie Earl Grey, Schwarztee mit
A Orange oder Tropenfeuer erinnern viele meiner Kundinnen an ihre Tee-
nachmittage als Teenager mit der besten Freundin! War es Wildkirsche, oder
doch Vanille, oder...?

Teesorte

Black Currant

Zutaten: Schwarzer Tee, Aroma, schwarze
Johannisbeerblitter, schwarze Johannisbeeren.
Schwarze Johannisbeere-Geschmack.

Chai
Zutaten: Schwarzer Tee, Ingwerstiicke, Nelken,
Zimtrinde, Cardamomsaat, Fenchel, Anis.

Earl Grey
Zutaten: Schwarzer Tee, natiirliches Bergamotte-@l.

Royal Earl Grey
Zutaten: Schwarztee Darjeeling, natiirliches Bergamotte-Ol.

Earl Grey Blue Flower
Zutaten: Schwarzer Tee, natiirliches Bergamotte-@l,
Kornblumenbliitenbldtter, Malvenbliiten.

Madame Grey
Zutaten: Schwarzer Tee, Orangenschalen, Bergamotte-Aroma.



Teesorte

Entkoffeinierter Earl Grey
Zutaten: Schwarzer Tee entcoffeiniert,
natiirliches Bergamotte-Ol.

Friihlingsduft

Zutaten: Schwarzer Tee, Ingwerstiicke, Orangenschalen,
Lemongras, Apfelstiicke, Kokosraspel, kandierte Ananasstiicke
(mit Zucker), Aroma, rote Johannisbeeren, Cardamom,
Sonnenblumenbliitenbldtter. Ananas-Lemon-Geschmack.

Irish Whiskey mit Sahne
Zutaten: Schwarzer Tee, Krokant (Zucker, Haselnuss), Aroma.

Lemon
Zutaten: Schwarzer Tee, Zitronenschalen, natiirliches Aroma.

Mango
Zutaten: Schwarzer Tee, kandierte Mangostiicke
(mit Zucker), natiirliches Aroma, Sonnenblumenbliitenbldtter.

Marzipan
Zutaten: Schwarzer Tee, Mandelhobel, Aroma.

Orange
Zutaten: Schwarzer Tee, Orangenschalen, natiirliches Aroma.

Philosophentee

Zutaten: Schwarzer und griiner Tee, Aroma, Teebliiten,
Vanillestiicke. Edle Teemischung mit feiner Bergamotte-
Note umspielt von einem Hauch Vanille.



Teesorte

Rhabarber-Sahne
Zutaten: Schwarzer Tee, Aroma, Rhabarberstiicke.

Sahne-Karamell

Zutaten: Schwarzer Tee, natiirliches Aroma, Karamellstiicke
(Magerkondensmilch gezuckert, Zucker, Glucosesirup, Butterfett,
Feuchthaltemittel: Sorbitsirup, Emulgator: Mono-und Diglyceride
von Speisefettsduren).

Sahne-Krokant
Zutaten: Schwarzer Tee, Aroma, Krokant (Zucker, Haselnuss).

Tropenfeuer
Zutaten: Schwarzer Tee, Rosenbliitenbldtter,
Aroma. Jackfruit-Geschmack.

Vanille
Zutaten: Schwarzer Tee, Aroma, Vanillestiicke.

Wildkirsche

Zutaten: Schwarzer Tee, Aroma, Kirschfruchtstiicke
(Glucosesirup (Weizen), Sauerkirschen, modifizierte Stdrke
(Kartoffel), Verdickungsmittel: Natriumalginat).



Gruner Tee

Die griinen Teeblatter werden sofort nach der Ernte mit Hitze
(Wasserdampf oder Erhitzen in grofden Woks) behandelt, damit
die Enzyme, die den Welkprozess im Teeblatt in Gang setzen,
denaturiert werden.

m Laden hore ich oft den Vorbehalt, griiner Tee sei ,zickig", weil er angeblich
nur mit Teewaage, Stoppuhr und Thermometer zuzubereiten sei. Daher kdnne
man ihn nur mit Muf3e, also nicht in der morgentlichen Hektik - und schon gar

nicht bei der Arbeit - genief3en!

Wann denn dann?! Seien Sie versichert: Die meisten der von mir angebotenen
Griintees sind durchaus alltagsfiahig: Wasser kochen, kurz (!) abkiihlen lassen,
nicht zu viel Tee dosieren, 2 Minuten ziehen lassen und genieflen! Wo dies nicht
der Fall sein sollte, etwa weil der Tee unbedingt weiches Wasser benotigt oder
zuviel Gerbsdure bei zu hoher Wassertemperatur in den Tee iibergeht, vermerke
ich dies in der Teebeschreibung. Diesen Tees widmen Sie dann etwas mehr
Aufmerksambkeit, und genief3en Sie sie tatsiachlich mit etwas mehr Zeit!




Gruner Tee
aus China und Taiwan

hina ist die Wiege der Teekultur. In keinem anderen Land wird mehr Griintee
C angebaut, als dort. Vor etwa 4000 Jahren wurden die ersten Teepflanzen
kultiviert und als Griintee verarbeitet. Seither hat der griine Tee seinen Siegeszug,
zundchst iiber Japan, um den Erdball angetreten. Und die Nachfrage steigt stetig.

Teesorte

China Sencha
Milder, leicht grasiger Tee mit flach gepresstem Blatt
und hellgelber, aromatisch-frischer Tasse.

China Sencha entkoffeiniert

China Gunpowder
Kugelig gerollter Tee aus Anhui.
Kriftig und wiirzig im Geschmack.

China Gunpowder ,Temple of Heaven”
Dunkelgriin-gldnzendes, hart gerolltes Teeblatt.

Kriftiger, leicht herber Geschmack mit leicht rauchiger Note.
Weiches Wasser, 5 Minuten abktihlen lassen.

China Chun Mee

Griines, hart gerolltes Teeblatt in ,Augenbrauen-Form”
mit aromatisch-feinherber, gelber Tasse.

Weiches Wasser, 5 Minuten abkiihlen lassen.

China ,Young Hyson”

Krdftiger, sehr aromatischer Griintee. Sein sauber
verarbeitetes Teeblatt schimmert leicht bldulich!
Weiches Wasser, 5 Minuten abkiihlen lassen.



Teesorte

China Lung Ching

Als ,Drachenbrunnentee” bekannte Spezialitdt aus der
Friihlingsernte. Die Teebldtter werden bei der Verarbeitung
durch heifse Woks gezogen und erhalten dabei ihre typisch
lange, flachgepresste Form. Blumig-aromatisch, leicht nussig
und sehr weich. Bittert nicht!

China Ding Gu Da Fang
Langes, flach gepresstes Blatt. Leicht nussig
und leicht blumig im Geschmack.

China Griiner Yunnan
Sauber gearbeitetes Nadelblatt mit vielen
Silberspitzen. Aromatisch, blumig duftig.




Teesorte

China Nebeltee

Diese hervorragende Qualitdt wdchst auf
nebelverhangenen Anhdhen an der Stidostkiiste.

Das lange Teeblatt ist tief-dunkelgriin, der Geschmack
ist aromatisch, mild und leich siifslich.

China Mao Feng

Wird wegen seiner wilden Blattstruktur auch Criss Cross
(kreuz und quer) genannt. Wunderbar weicher, leicht siifSer
Geschmack mit jadegriiner Tasse. Weiches Wasser.

China Palace Needle

Teespezialitit aus der Provinz Hubei. Nur die feinsten
Triebe und Spitzen werden von Hand gepfliickt.
Duftig-helle Tasse von zarter Leichtigkeit und SiifSe.

China ,Sweet Osmanthus*“

Feiner, milder Griintee, der mit Osmanthusbliiten
versetzt wird. Diese verleihen dem Tee einen
pfirsichartigen, leicht stifslichen Geschmack.
Sehr delikat!

China ,, Teeblumen*

Fiir diese Spezialitit werden nur die ersten, langen
Teetriebe der Friihjahrsernte verwendet, in die dann
verschiedene Bliiten eingendht werden. Nach dem
AufgiefSen éffnen sich diese Teeblumen und die Bliiten
kommen wieder zu Vorschein. Leider sind die
Teeblumen nicht immer vorridtig!

Formosa Pi Lo Chun

Griintee-Spezialitdt aus dem Stiden Taiwans mit
drahtigem Blatt und Silberspitzen. Fruchtiger Geschmack.
Bitte unbedingt weiches, abgekiihltes Wasser verwenden.



Jasmin-Tee

or liber 1000 Jahren begann man in China Griintee mit Bliiten zu vermengen
Vund durch die darin enthaltenen atherischen Ole zu aromatisieren. Die be-
kannteste dabei verwendete Bliite ist die des Jasminstrauchs. Die Bliiten, die ihr
Ol abgegeben haben, werden immer wieder herausgesammelt und durch neue
Bliiten ersetzt. Ubrigens sind die hochwertigsten und teuersten Jasmintees die,
in denen nur wenige oder gar keine Bliiten mehr vorhanden sind.

Teesorte

China Jasmin
Dunkelgriines Blatt mit vielen Silberspitzen.
Sonnengelbe Tasse, intensiv blumig duftend.

China Jasmin Chung Hao
Sehr zartes Teeblatt. Duftiger, vollblumiger Geschmack.
Sehr weich und elegant!

China Jasmine Dragon Pearls

Von Hand gerollte Jasminperlen. Sehr milder Tee aus der
Friihlingsernte mit vielen Silberspitzen wird mehrmals
nur mit den besten Jasminbliiten versetzt. Nach dem
Aussortieren der Bliiten erfolgt das Rollen von Hand.



Gruner Tee aus Japan

ie japanische Teekultur beginnt vor etwa 1300 Jahren, und bis heute werden

fast ausschliefilich griine Tees produziert. Nicht einmal 5% der Ernte werden
exportiert, daher lassen sich auch die z.T. sehr hohen Preise erklaren. Ich biete
Ihnen sowohl Japantee in guter bis sehr guter Qualitit in loser Form an, wie auch
Spitzenqualititen, die in den teilweise winzigkleinen Teeplantagen direkt in 50
und 100 Gramm-Tiiten luftdicht eingeschweifst werden.

Samtliche von mir angebotenen Tees stammen aus grofder Entfernung zu Fukushima-
Daichi und werden liickenlos vor dem Export, nach dem Import beim Zoll und bei
der Ankunft bei meinen Importeuren auf Strahlung untersucht. Anschliefiend er-
folgt die Kontrolle durch die deutsche und europdische Lebensmitteliiberwachung.
In Japan reicht man gerne eine SiifSigkeit oder Geback zum Tee. Probieren Sie doch
einmal Walker's Shortbread oder Michelsen's feine Butterwaffeln (siehe unten in
der Rubrik , Zubehor”) zu einer Schale Matcha oder zum Uchiyama!

Teesorte

Japan Sencha Ogasa
Milder, leicht grasiger Geschmack. Gelbe Tasse.

Japan Sencha Uji
Feiner, milder Tee aus Kyoto mit filigranem Blatt.
Leuchtend helle, aromatische Tasse.

Japan Sencha Satsuma
Sehr feiner Tee aus der ersten Ernte im Mai.
Hocharomatisch-wiirzig und mild im Geschmack.

Japan Sencha Uchiyama
Fein-wiirzige Topqualitdt mit einer feinherben Note.

Japan Bancha

Bancha ist der Alltagstee in Japan, den selbst die ganz
Kleinen schon trinken, weil er praktisch kein Koffein enthdlt
und sehr weich und mild schmeckt.



Teesorte

Japan Genmaicha

Klassischer Tee zum Essen: Eine Mischung aus
koffeinarmem Bancha und gepufftem Reis ergibt
einen fein nussiges Geschmackserlebnis.

Japan Kukicha

In einem aufwdndigen Verfahren werden die Blattrippen
aus den Teebldttern entfernt. Anschliefsend wird beides
wieder vermischt. Dabei entsteht ein duftig leichter Tee
mit nur noch wenig Koffein.

Japan Gyokuro

Der Gyokuro ist einer der besten japanischen Tees.

Ab Anfang Mai werden die Teestrducher fiir ca. 3 Wochen
abgeschattet. Dabei gehen die Gerbsduren in die Wurzel der
Pflanze. Im Teeblatt bleibt eine grofse Menge an Chlorophyll
und eine milde SiifSe.

Japan Gyokuro , Tokiwa“
Sehr helle, jadegriine Tasse, leicht fruchtig und hocharomatisch.

Japan Matcha Izumi
Krdftiger Pulvertee mit herber Note.
Ideal auch zum Kochen und Backen.

Japan Matcha Hoshino

Hoshino liegt auf Kyushu und ist bekannt fiir seine schattigen
Teegdirten, in denen besonders feine und milde Tees wachsen.
Daher ist dieser Pulvertee feiner im Geschmack.

Japan Matcha Shimoyama

Dieser Pulvertee wird aus besonders feinen Tencha-Bldttern
hergestellt, d.h. der Tee wird vor der Ernte abgeschattet,

dann von Hand geerntet und in Granitmiihlen langsam vermahlen.
Dabei entsteht ein Déschen pro Stunde!



Japan-Spezialitiaten

Sencha Fukamushi
Tiefbedampfter Tee aus Shizuoka.
Hocharomatisch mit frischer griiner Tasse.

Sencha Miyazaki
Feiner Tee von stifser Zartheit aus Kyushu.

Sencha Munouyaku
Ein gesunder Genuss aus Kagoshima.
Volles Aroma mit griiner Tasse.

Sencha Kame silber

GeniefSen Sie die milde SiifSe dieses Tees,
die typisch ist fiir das Anbaugebiet Yame-
Hoshino auf Kyushu.

Sencha Shizuku No. 1

Spitzengewdchs aus Hoshino aus erster Pfliickung.
Fein gerolltes Blatt, mild und stifs.

Griine Tasse. Ein ,Edler Tropfen” (,Shizuku*).

Sencha Megumi No. 1
Lieblicher, tiefbedampfter Tee aus erster Pfliickung

mit griinlich-gelber Tasse, anregend und klar.

Sencha Hoshino No. 1

Frischer, milder und siifSer Tee. Absoluter GeniefSertee!

* nicht immer verfiigbar bzw. wechselnd



Teesorte

Kabuse Premium

In diesem Tee aus Hoshino findet der kundige Teeliebhaber
die verfiihrerische Siifse des Schattentees gepaart mit der
Lieblichkeit eines hochklassigen, tiefbedampften Senchas.
Ein Tee der Extraklasse!

Hojicha
Gerdsteter Tee mit herzhaftem Geschmack.
Idealer Begleiter zum Abendessen, da koffeinarm.




Weifder Tee

Weifde Tees gehoren zu den edelsten Teesorten.

Fiir die Herstellung werden im Friihling nur die jiingsten Triebe
und die noch ungeoffneten Blattknospen (beim Yin Zhen Silver
Needle nur die Blattknospen), welche noch von silbrigem Flaum
umgeben sind, von Hand gepfliickt.

nders als beim griinen Tee, der sofort nach der Ernte mit Hitze behandelt

wird, um den Welkprozess des Teeblattes zu verhindern, ldsst man den
Weifden Tee vor der Weiterverarbeitung bei leichter Sonneneinstrahlung leicht
anwelken. Anschliefdend erhitzt man ihn und lasst ihn trocknen. Diese Art der
Verarbeitung macht den Weifsen Tee so mild und bekémmlich. Wie sehr, und ob
Sie das Teewasser liberhaupt abkiihlen lassen, bleibt Ihnen {iberlassen. Da China
das Ursprungsland des Weifden Tees ist, biete ich auch nur chinesischen an!

Teesorte

China Pai Mu Tan

Die urspriinglichste und bekannteste Sorte Weifser Tee aus Fujian.

Sehr grofdes Blatt mit der typischen olivfarbenen Blattunterseite

und vielen Flaumknospen. Aprikotfarbene, blumig-duftige, weiche Tasse.

China Mao Feng

Wiichst in den Tai Mu Bergen Fujians. Der Tee wird nach dem
Welkprozess lockig geformt. Der Geschmack ist sehr blumig
bei einer hellgelben Tasse.

China Tai Mu Long Zhu (White Pearls)

Fiir diese Kostlichkeit werden nur die jungen Triebe im Friihling
in den Tai Mu Bergen in Fujian geerntet. AnschliefSend werden
die Bldtter mit der Hand zu Kiigelchen gerollt. Der Aufguss ist
hellgelb, der Geschmack ist herrlich blumig und lieblich.

China Yin Zhen (Silver Needle)

Dieser Tee wird ausschliefSlich aus den ungedffneten Blattknospen
mit dem Silberflaum hergestellt. Sehr helle, gelbliche Tasse.

Sehr zart-blumiger Geschmack. Eine aufSergewéhnliche Tee-Raritit!



Aromatisierte griine &
weile T€€sS

Puristen mogen die Nase riimpfen, aber viele meiner Kundinnen und
Kunden hatten den Weg zu griinen oder weifden Tees nie gefunden, wenn
es den “Umweg" iber die aromatisierten Teemischungen nicht geben wiirde.
Und was ist schon gegen etwas Orangen- oder Limonenodl einzuwenden?!

Teesorte

Acht Schditze des Shaolin

Zutaten: Griine und weifde Tees, kandierte
Ananasstiicke (mit Zucker), Aroma, Erdbeerstiicke,
Sonnenblumenbliitenbldtter.

Buddhas kleines Geheimnis

Zutaten: Weifser und griiner Tee, Jasminperlen, Aroma,
weifSe Hibiskusbliiten. Pfirsich-Jasmin-Geschmack.
Wasser leicht abkiihlen lassen!

Drachenkénig

Zutaten: Griiner und weifder Tee, Apfelwiirfel, natiirliches
Aroma, Erdbeerstiicke, Rosenknospen, Himbeeren, Heidelbeeren.
Heidelbeer-Geschmack. Wasser leicht abkiihlen lassen!

Duftende Kostbarkeit

Zutaten: Weifder Tee, kandierte Papayastiicke (mit Zucker),
natiirliches Aroma, Guavenstiicke, Rosenbliitenbldtter.
Tropischer Guaven-Geschmack.

Earl Grey
Zutaten: Griiner Tee, natiirliches Bergamotte-@l.



Teesorte

Himmelsgarten

Zutaten: Griiner Tee, kandierte Ananasstiicke (mit Zucker),
kandierte Papayastiicke (mit Zucker), Aroma, weifse Hibiskusbliiten,
Aprikosenstiicke(mit Reismehl), Jasminbliiten. Nelumbo-Aprikosen-
Geschmack. Wasser leicht abkiihlen lassen!

Ingwer-Zitrone
Zutaten: Griiner Tee, Ingwerstiicke, Orangenschalen,
nattirliches Aroma, Sonnenblumenbliitenblitter, Zitronenschalen.

Japans griine Kostbarkeit
Zutaten: Japanische Griintees (mit gepufftem Reis und Mais), Aroma,
Erdbeerstiicke, rote Johannisbeeren. Erdbeer-Johannisbeer-Geschmack.

Kalifentraum

Zutaten: Griiner Tee, kandierte Ananas-, Papaya- und Mangostiicke
(mit Zucker), natiirliches Aroma, Orangenschalen, Maracujastiicke
(mit Maisstdrke und Zucker), Popcorn (Mais, Zucker, Rapsél),
Feigenscheiben, Aprikosenstiicke, Rosenbliitenbldtter, Jasminbliiten.
Maracuja-Mango-Geschmack.

Karibischer Friihling

Zutaten: Griiner und weifder Tee, kandierte Ananas (mit Zucker),
natlirliches Aroma, Kokosstreifen, Erdbeerstiicke, Rosen- und
Kornblumenbliitenbldtter. Tropischer Frucht-Kokos-Geschmack.

Kleiner Drache
Zutaten: Griiner Tee, Aroma, Sonnenblumenbliitenbldtter,
Erdbeerscheiben, Rhabarberstiicke. Erdbeer-Rhabarber-Geschmack.



Teesorte

Kénigin von Saba

Zutaten: Weifder Tee, kandierte Ananasstiicke (mit Zucker),
kandierte Mangostiicke (mit Zucker), Kirschen, Aroma,
Orangenstiicke, griiner Tee, Zitronenschalen, Cranberrystiicke,
Rosenknospen, Erdbeerstiicke, Rosenbliitenbldtter.
Erdbeer-Orange-Geschmack. Wasser leicht abkiihlen lassen!

Land des Léichelns

Zutaten: Griiner und weifder Tee, Aroma, Jasminbliiten, rote und
schwarze Johannisbeeren, Ginsengwurzel, Kornblumenbliiten,
Aprikosenstiicke (mit Reismehl). Aprikose-Jasmin-Geschmack.

Lemon
Zutaten: Griiner Tee, Lemongras, natiirliches Aroma.

Le Tuareg
Zutaten: Griintee Gunpowder, Nanaminze.

Magic Mango

Zutaten: Griiner Tee, Wirsing, kandierte Mango- und Ananas-
stiicke (mit Zucker), natiirliches Aroma, Maracujastiicke

(mit Maisstdrke und Zucker). Mango-Maracuja-Geschmack.

Mandarine Kokos

Zutaten: Griiner Tee, Mandarinenscheiben, Aroma, Ananas-
chips (Ananas, Palmél), Kokosstreifen, Rosenbliitenbldtter.
Wasser leicht abkiihlen lassen!

Mandelpliitzchen
Zutaten: Griiner Tee, Kokosraspel, Aroma, Mandelflakes.



Teesorte

Morgenduft
Zutaten: Griiner Tee, Aroma, Sonnenblumen-, Kornblumen-
und Rosenbliitenbldtter. Aprikose-Mango-Bergamotte-Geschmack.

Mount Everest

Zutaten: WeifSer Tee, Orangenschalen, Pfefferminzblitter,
Orangenstiicke, natiirliches Aroma, Orangenbliiten,
Ringelblumenbliitenbldtter. Erfrischender Blutorange-
Pfefferminz-Geschmack.

Orange
Zutaten: Griiner Tee, Orangenschalen, nattirliches Aroma.

Rose des Orients

Zutaten: Griiner und weifder Tee, Aroma, Cistrosekraut,
Rosenknospen, Ringelblumenbliitenblitter, Kornblumen-
bliitenbldtter. Mango-Rose-Geschmack.

Sakura’s Léicheln

Zutaten: Griiner und weifSer Tee, Kirschen, Orangenstiicke,
kandierte Ananasstiicke (mit Zucker), kandierte Mangostiicke
(mit Zucker), natiirliches Aroma, Zitronenschalen, Cranberries,
Rosenknospen, Rosenbliitenbldtter. Kirsche-Orange-Geschmack.
Wasser leicht abkiihlen lassen!

Schatz der Inka

Zutaten: Griiner Tee, Mate griin, Rooibusch, Karottenstiicke,
Apfelstiicke, kandierte Papayastiicke (mit Zucker), kandierte
Ananasstiicke (mit Zucker), Lemongras, Aroma, Ringelblumen-
bliitenbldtter. Papaya-Ananas-Geschmack.



Teesorte

Tanz der Beeren

Zutaten: WeifSer Tee, Apfelscheiben, kandierte Ananas-, Mango-
und Papayastiicke (mit Zucker), Aroma, Birnenstiicke, Himbeeren,
Erdbeerstiicke, Kornblumenbliiten. Birne-Himbeere-Geschmack.

Tee der langen Freundschaft

Zutaten: WeifSer Tee, kandierte Ananas-, Papaya- und
Mangostiicke (mit Zucker), Aroma, rote Johannisbeeren,
Rosenbliitenbldtter, Erdbeerstiicke, Jasminbliiten, Malvenbliiten,
Katzenpfotchenbliiten. Johannisbeer-Erdbeer-Geschmack.

Tempel der Gétter

Zutaten: WeifSer Tee und griiner Tee, Jasminperlen, kandierte
Ananas-, Mango- und Papayastiicke (mit Zucker), natiirliches
Aroma, Orangenschalen, Erdbeerstiicke, rote Johannisbeeren,
Aprikosenstiicke, Sauerkirschstiicke. Litschi-Pfirsich-Geschmack.

Vanille
Zutaten: Griiner Tee, natiirliches Aroma, Vanillestiicke.

Weif3e Kirsche
Zutaten: Weifser und griiner Tee, Jasminperlen, Kirschen,
Kokoschips (Kokosnuss, Kokosfett, Zucker), Aroma, Rosenknospen.



Oolong

olong (gesprochen: Wu long) ist ein sog. halbfermentierter Tee. Der Tee wird
O nach der Ernte in groffen Bambuskdrben geschwenkt. Dabei reifden die Blatt-
rander ein und Blattsifte treten aus und fermentieren. Dabei entstehen je nach
Lange der Fermentation entweder ein griiner Oolong oder der sog. Amber Oolong,
der eher in die Richtung eines Schwarztees geht. Beide Arten haben wenig Koffein
und Gerbsaure, sind also sehr gut bekdmmlich.

Teesorte

Formosa Feiner Oolong
Als Schwarztee ausgebauter Tee mit grobem, schwarz-
braunem Blatt. Hellbraune, weich-aromatische Tasse.

Formosa Super Fancy Oolong ,Schwarzer Drache”

Als Schwarztee ausgebaute Spitzenqualitdt aus dem Hochland
Taiwans mit vielen Silvertips. Weiche, aromatische Tasse mit
leicht brotiger Note und blumiger Fruchtigkeit.

Formosa Jade Oolong Dong Ding

Sorgfiltig geroliter griiner Oolong aus dem Hochland Taiwans.
Der Fermentationsgrad ist sehr gering, daher ist der Aufguss
jade-griin. Der Geschmack ist umwerfend fruchtig-blumig, mit
Ankldngen an Orchidee und Gardenie.

Vietnam Imperial Oolong
GrofSes, fest gerolltes griines Oolong-Blatt. Raritdt aus dem
Stiden Vietnams mit jade-griiner Tasse und buttrig-blumiger Note.

China Milky Oolong

Jade-Oolong aus der Provinz Fujian, der vor dem Rollen tiber
Milch geddmpft wurde. Dadurch erhdlt er eine buttrig-
vanillige Note. Enthdlt Laktose!



Teesorte

Orangenbliiten-0olong
Etwas stdrker fermentierter griiner Oolong, der mit
Orangenschalendl und Oranbliiten aromatisiert wird.

Oolong Bliite von Taiwan
Zutaten: Formosa Jade Oolong, natiirliches Aroma,
Aprikosenstiicke, Rosenbliitenbldtter. Aprikosen-Geschmack.

Zimt-Mandel-Milch
Zutaten: Jade Oolong, Zimt, Mandelhobel, Kokoschips,
gepuffter Reis, Brombeerbldtter, Aroma.




Friichtetee

Obst einmal anders! Ob als Heifdgetrank oder als Eistee werden
IThnen diese kalorienarmen Durstloscher sicher schmecken!

Friichtetee eignet sich auch hervorragend als Basis einer Schorle, einer Bowle
(denken Sie nur an den nachsten Kindergeburtstag!) oder auch eines Cocktails.
Mischen Sie ihn doch einfach mit Griintee z.B. Matcha und erhalten so einen
erfrischenden Energiespender! Werden Sie kreativ!

Bitte beachten Sie, dass Friichtetee mit sprudelnd kochendem Wasser aufge-
gossen wird und mindestens 5 bis 10 Minuten ziehen muss. Nur so erhalten Sie
ein sicheres Lebensmittel!

Teesorte

Beerenkénigin

Zutaten: Hibiskusbliiten, Weinbeeren, Holunderbeeren,
nattirliches Aroma, Himbeeren, Erdbeerscheiben,
Heidelbeeren, Heidelbeergeschmack.

Blutorange

Zutaten: Apfelstiicke, Hibiskusbliiten, Orangenschalen,
Hagebuttenschalen, Zitronenschalen, natiirliches Aroma,
Saflorbliiten.

Cranberry
Zutaten: Apfelstiicke, Hibiskusbliiten, Cranberries
(mit Zucker und Sonnenblumenél), Aroma.

Lemon Star

Zutaten: Hibiskusbliiten, Weinbeeren, kandierte Ananas-, Papaya-
und Mangostiicke (mit Zucker), Orangenschalen, Lemongras,
Hagebuttenschalen, Zitronenschalen, natiirliches Aroma.



Teesorte

Mango
Zutaten: Hibiskusbliiten, Weinbeeren, kandierte Mangostiicke
(mit Zucker), Holunderbeeren, natiirliches Aroma.

Maracuja-Orange
Zutaten: Apfelstiicke, Hagebuttenschalen, Hibiskusbliiten,
Orangenschalen, natiirliches Aroma, Zitronenschalen.

Milde Himbeere (sdurearm)
Zutaten: Apfelstiicke, Weinbeeren, Karottenstiicke,
Rote Beetestiicke, Aroma, Himbeeren.

Milde Beere (sdurearm)
Zutaten: Apfelstiicke, Weinbeeren, Rote Beetestiicke, Hagebutten-
schalen, Holunderbeeren, Aroma, rote Johannisbeeren, Brombeeren,

schwarze Johannisbeeren, Himbeeren.

Orientalische Kostbarkeiten (sdurearm)

Zutaten: Apfelstiicke, kandierte Papaya- und Ananasstlicke,
Aroma, Feigenstiicke (mit Reismehl), Zitronenschalen,
Dattelstiicke (mit Reismehl), Granatapfelkerne, Malvenbliiten,
Litschistiicke. Gelber Friichtetee mit Litschi-Lemon-Geschmack.

Paradiesische Friichte

Zutaten: Hibiskusbliiten, Apfelstiicke, Kirschen, kandierte Ananas-,
Mango- und Papayastiicke (mit Zucker), Orangenschalen,
Limonenstiicke, Aroma, Hagebuttenschalen, Holunderbeeren,
Pfirsichstiicke (mit Reismehl), Aprikosenstiicke (mit Reismehl),
Orangenfruchtstiicke. Pfirsich-Mango-Geschmack.

Persischer Apfel mit Pfirsich (sdurearm)
Zutaten: Apfelstiicke, Aroma, kandierte Ananas-, Mango- und
Papayastiicke (mit Zucker), Kirschen, Cardamom, Weinbeeren.



Teesorte

Rote Griitze

Zutaten: Hibiskusbliiten, Holunderbeeren, Weinbeeren,
Himbeeren, Aroma, schwarze Johannisbeeren.
Himbeer-Kirsch-Geschmack.

Rote Johannisbeere (sdurearm)

Zutaten: Apfelstiicke, Hibiskusbliiten, Weinbeeren, Karotten-
stiicke, natiirliches Aroma, Rote Beetestlicke, Orangenschalen,
kandierte Ananas-, Papaya- und Mangostiicke (mit Zucker),
Cranberries, rote Johannisbeeren.

Sommerpunsch (sdurearm)

Zutaten: Apfelstiicke, kandierte Ananas- und Mangostiicke

(mit Zucker), Aroma, Bambusblitter, Apfelscheiben, Orangenstiicke,
Ingwerstiicke, Orangenschalen, Saflorbliiten, Sonnenblumen-
bliitenbldtter. Gelber Friichtetee mit Mango-Ananas-Geschmack.

Sonnen da capo (sdurearm)

Zutaten: Apfelstiicke, Hagebuttenschalen, kandierte
Ananasstiicke (mit Zucker und Zitronensdure), Lemongras,
Ananasflocken, Zitrusfruchtscheiben, Aroma, Kiwistiicke,
Kokoschips, Zitronenmyrte. Gelber Friichtetee mit
Ananas-Limone-Geschmack.

Tropenhimmel (sdurearm)

Zutaten: Kandierte Ananas-, Papaya- und Mangostiicke
(mit Zucker), Apfelstiicke mit Zitronensdure, natiirliches
Aroma, Mandarinenscheiben, Physalis, Saflorbliiten,
Rosen- und Sonnenblumenbliitenblitter.

Gelber Friichtetee mit Mango-Mandarinen-Geschmack.

Tiirkischer Apfeltee (sdurearm)
Zutaten: Apfelstiicke, Aroma, Zitronensdure.



Rooibusch

Rooibusch ist eine Strauchpflanze und wird ausschlief3lich in Siidafrika, in den
Cederbergen nordlich von Kapstadt, angebaut. Rooibusch ist koffeinfrei und
ist daher bestens auch fiir die Kleinsten, oder den Genuss am Abend geeignet.

Bitte beachten Sie, dass Rooibusch mit sprudelnd kochendem Wasser aufgebriiht
werden und mindestens 5 bis 10 Minuten ziehen muss. Nur so erhalten Sie ein
sicheres Lebensmittel!

Teesorte

Rooibusch natur

Chai
Zutaten: Rooibusch, Ingwerstticke, Nelken,
Fenchel, Anis, Zimtrinde, Cardamomsaat.

Karamell

Zutaten: Rooibusch, Karamellstiicke (Magerkondens-
milch gezuckert, Zucker, Glucosesirup, Butterfett,
Feuchthaltemittel: Sorbitsirup, Emulgator: Mono-
und Diglyceride von Speisefettsduren), Aroma.

Lemon-Ingwer

Zutaten: Rooibusch, Apfelstiicke, Ingwerstiicke,
Lemongras, Bohnenschalen, Orangenschalen,
natiirliches Aroma, Zimtrinde.

Menton Zitrone
Zutaten: Rooibusch, Limonenstiicke, Aroma, Ringelblumen-
bliitenbldtter, Vanillestiicke. Zitrone-Vanille-Geschmack.



Teesorte

Nussknacker

Zutaten: Rooibusch, kandierte Ananas-, Mango- und
Papayastiicke (mit Zucker), gebrannte Mandeln
(Mandeln, karamellisierter Zucker), Kokoschips,
Walnusskerne, Aroma, Haselnussstiicke.

Orange
Zutaten: Rooibusch, Orangenschalen, natiirliches Aroma.

Perle des Nils

Zutaten: Rooibusch, kandierte Ananas-, Papaya- und
Mangostiicke (mit Zucker), Aroma, schwarze Johannisbeeren,
Sonnenblumenbliitenbldtter, Erdbeerstiicke, Himbeeren.
Johannisbeer-Himbeer-Geschmack.

Pina Colada

Zutaten: Rooibusch, Kokosraspel, Kokoschips (Kokosnuss,
Kokosfett, Zucker), kandierte Ananasstiicke (mit Zucker),
Aroma, Ringelblumenbliitenbldtter, Kornblumenbliitenbldtter.
Cremiger Ananas-Kokos-Geschmack.

Tropical Sunrise

Zutaten: Rooibusch, Ingwerstiicke, Apfelstiicke, Orangen-
schalen, Lemongras, Zimtstangen, Kokosraspel, Aroma,
rosa Pfeffer, Cardamom, rote Johannisbeeren, Korn-
blumenbliitenbldtter. Ananas-Grapefruit-Geschmack.

Vanille

Zutaten: Rooibusch, natiirliches Aroma, Vanillestticke.

Winterpunsch

Zutaten: Rooibusch, Ingwerstiicke, Kokoschips (Kokosnuss,
Kokosfett, Zucker), Zimtrinde, Apfelstiicke, Aroma, Cardamom,
schwarzer Pfeffer, Mandelflakes. Ingwer-Kokos-Geschmack.



Krautertee

l (réutertee erlebt derzeit eine Renaissance. Er schmeckt nicht nur, sondern ist
auch wohltuend. Ein wahres Geschenk der Natur!

Bitte beachten Sie, dass Krautertee immer mit sprudelnd kochendem Wasser aufge-
gossen wird und mindestens 5 bis 10 Minuten ziehen muss. Nur so erhalten Sie ein
sicheres Lebensmittel!




Monokrauter

Teesorte

Brennnesselbldtter

Cistus/ Cistrose

Fenchel (stifs)

Griechischer Bergtee (geschnitten)
Hagebuttenschalen

Hibiskusbliiten Sudan (ganz)

Ingwer (geschdlt und geschnitten)




Teesorte

Kamille (ganz)

Lapacho (Feinschnitt)

Lavendelbliiten (Provence)

Lemongras (geschnitten)

Lindenbliiten (geschnitten)

Mate griin
Melisse (geschnitten)

Nana (Minze aus Marokko, ganz)

Pfefferminze (Frdnkisch, geschnitten)

Orangenbliiten

Pfefferminze Kriill (Frdnkisch, ganz)

Rosenknospen rosa

Salbeibldtter (geschnitten)

Verbene (ganz)



Kréutertee-MiSChungen

Teesorte

Abendbrotkrdiuter
Zutaten: Melisse, Heidekraut, Pfefferminze,
Kamille, Orangenbliiten, Erdbeerblitter.

Abendkrduter

Zutaten: Lemongras, Hagebuttenschalen, Verbene, Melisse,
Orangenschalen, natiirliches Aroma (Blutorangen-Geschmack),
Ringelblumenbliitenbldtter, Saflorbliiten.

Abendruhe

Zutaten: Apfelstiicke, Heidelbeerbldtter, Ingwerstiicke,
Orangenschalen, Zimtrinde, Weifsdornbldtter, Johanniskraut,
Kamillenbliiten, Passionsblumenkraut, Orangenbliiten,
Baldrianwurzel, natiirliches Aroma (Mandarinen-Geschmack),
Cardamom.

Activi-Tea

Zutaten: Brennnesselblitter, Pfefferminze, Nanaminze,
Hagebuttenschalen, Stifsholzwurzel, Malvenbliiten blau,
Ringelblumenbliitenbldtter.

Aloe Vera

Zutaten: Hagebuttenschalen, Lemongras, Verbene, Melisse,
Orangenschalen, Frauenmantelkraut, Passionsblumenkraut,
natiirliches Aroma (Melisse-Orangen-Geschmack), Aloe-Vera-Rinde,
Ringelblumenbliitenbldtter.

Anis-Fenchel-Kiimmel



Teesorte

Ayurveda Relax

Zutaten: Zimt, Ingwer, Siissholzwurzel, Orangenschalen,
Cardamom, Nelken, Hibiskusbliiten, Hagebuttenschalen,
Himbeerbldtter, Malvenblitter, Fenchel, Lindenbliiten,
Kamille, Pfeffer schwarz. Enthdlt SiifSholz! Bei hohem
Blutdruck iibermdfSigen Verzehr vermeiden!

Ayurveda Wellness

Zutaten: Lemongras, Pfefferminze, Nelken, Zimt, StifsSholzwurzel,
Ingwer, Cardamom, Kalmuswurzel, Hagebuttenschalen, Fenchel,
schwarzer Pfeffer. Enthdlt StifSholz! Bei hohem Blutdruck
iibermdfSigen Verzehr vermeiden!

Bergkrduter

Zutaten: Fenchel, Eucalyptusbldtter, Pfefferminze,

Fichtennadeln, Nanaminze, Brombeerbldtter, Himbeerblitter,
Quendelkraut, Spitzwegerichbldtter, Rosmarin, Anis,
Salbeibldtter, Sonnenblumenbliitenbldtter, Pfingstrosen-
bliitenbldtter, Holunderbliiten, Enzianwurzel, Kornblumenbliiten.

Bliimlitee

Zutaten: Hibiskusbliiten ganz, Verbene, Lindenbliiten, Rosen-
knospen, Malvenbliiten blau, Orangenbliiten, Ringelblumenbliiten,
Sonnenblumenbliitenblitter, Katzenpfétchenbliiten.

Erfrischungskrduter

Zutaten: Hibiskusbliiten, Melisse, Apfel, Himbeerbldtter,
Brombeerbldtter, Pfefferminze, Heidekraut, MddestifSkraut,
Sonnenblumenbliitenbldtter, Hagebuttenkerne, Malvenbliiten
blau, Ringelblumenbliitenbldtter, Katzenpfétchenbliiten.

Frische Brise
Zutaten: Holunderbeeren, Lemongras, Fenchel, Pfefferminze,
Nanaminze, Kaktusbliiten, Wollblumenbliiten.



Teesorte

Friihjahrskrduter

Zutaten: Brombeerbldtter, Himbeerbldtter, Hagebuttenschalen,
Erdbeerblitter, Brennnesselbldtter, Haferkraut, Walnussbldtter,
Fenchel, Melisse, Pfefferminze, Lé6wenzahnkraut, Katzenpfétchen-
bliiten, Ringelblumenbliitenbldtter, StiSholzwurzel, Malvenbliiten blau.

Friihstiickskrduter
Zutaten: Himbeerbldtter, Hagebuttenschalen, Erdbeerbltter,
Brombeerblitter, Ringelblumenbliitenbldtter, Malvenbliiten blau.

Gebirgskrduter

Zutaten: Brennnesselbldtter, Nanaminze, Pfefferminze,
Hafer, Hagebuttenschalen, Fenchel, Riesengoldrutenkraut,
Malvenblitter, Lowenzahnkraut, natiirliches Aroma, Malven-
bliiten blau, Rosenbliitenbldtter. Orangenminze-Geschmack.

Gliicklicher Augenblick

Zutaten: Koriander, Rooibusch, Lemongras, Apfelstiicke, Kamillen-
bliiten, Wiedenréschenkraut, Verbene, Orangenschalen, Ingwer,
Weifddornbeeren, Zimtrinde, Brombeerbldtter, nattirliches Aroma,
Melisse, Cardamom, Maracujastiicke (mit Maisstdrke und Zucker),
Kornblumenbliiten, Malvenbliitenbldtter. Maracuja-Ingwer-Geschmack.

Ingwer Lemon Fresh

Zutaten: Ingwer, Lemongras, StifSholzwurzel, Pfefferminze,
Zitronenschalen, Orangenschalen, Rosenbliitenbldtter.
Enthlt Stifsholz! Bei hohem Blutdruck iibermdfSigen
Verzehr vermeiden!

Magenperle
Zutaten: Kamillenbliiten, Pfefferminze, Schafgarbenkraut,
Baldrianwurzel, Ringelblumenbliitenbldtter, Kornblumenbliitenbldtter.



Teesorte

Morgengedicht

Zutaten: Lemongras, Fenchel, Brombeerbldtter, Apfelstiicke,
Zimtrinde, natiirliches Aroma (Grapefruit-Geschmack),
Rosmarin, Ingwerstiicke, Weidenréschenkraut, Nelken,
Zitronenmyrte, Orangenschalen, Sonnenblumenbliitenblitter.

Quelle des Gliicks
Zutaten: Apfelstiicke, Zitrusscheiben, Lemongras, Zitronen-
verbene, Zitronenmyrte, Ringelblumenbliitenbldtter.

Rachenputzer

Zutaten: Silberlindenbliiten, Anis, Quendelkraut, Thymian,
Eibischbldtter, Malvenbldtter, Stiefmiitterchenkraut,
Kornblumenbliitenblitter.

Schietwetter

Zutaten: Himbeerbldtter, Apfel, Fenchel, Anis, Hagebuttenschalen,
Sonnenblumenbliitenbldtter, Brombeerbldtter, Pfefferminze,
Spitzwegerichbldtter, Melisse, Holunderbliiten, Erdbeerblitter,
Ringelblumenbliitenbldtter, Rosenbliitenbldtter, Wollblumenbliiten.

Tulsi Orange-Ingwer
Zutaten: Tulsikraut, Apfelstiicke, Orangenschalen, Griiner
Rooibusch, Ingwerstiicke, natiirliches Aroma, rosa Pfeffer,
Cardamom, Zimtrinde.

Verbene-Orange
Zutaten: Verbene, Lemongras, Apfelstiicke, Brombeerbldtter,
Orangenschalen, natiirliches Aroma.

Wildkrduter

Zutaten: Brombeerblitter, Himbeerbldtter, Hagebuttenkerne,
Eibischbldtter, Hagebuttenschalen, Sonnenblumenbliiten-,
Ringelblumenbliiten-, Rosenbliitenbldtter, Eibischwurzel,
Stifsholzwurzel, Klatschmohnbliitenblitter.



Saisonal

Das Teejahr beginnt im Friihjahr ab Ende Marz/Anfang April
mit der Ankunft des Darjeeling-Flugtees. Zweimal, im Friithjahr
und im Herbst, kommen die neuen Teemischungen fiir die
jeweilige Saison.

ee trinken meine Kunden iibrigens auch bei 35 Grad! Probieren auch Sie

meine kostlichen Eistee-Mischungen (z.B. Lemon, Mango-Maracuja, Pfirsich,
Kindereistee). Im Herbst/Winter folgen: Friichtetee ,Kaminfeuer” oder Rooibusch
»Winterschokolade” und viele mehr!

Lassen Sie sich liberraschen!

Je nach Verfiigbarkeit biete ich auch Tee in 250g- und 500g-Tiiten zum Sonderpreis

an. Fragen Sie nach dem aktuellen Angebot oder schauen Sie im Laden vorbei!




Teezubereitung

Verwenden Sie bei der Teezubereitung moglichst weiches Wasser.
Dieses bringen Sie zuerst fiir jede Teesorte zum Kochen. Bitte keine
Experimente mit Wasserkochern, die sich bei einer Wassertempe-
ratur von 80 Grad abschalten, ohne das Wasser vorher aufgekocht
zu haben. Auch das weicheste Wasser bleibt ohne Aufkochen triib!
Pro Tasse nehmen Sie einen Teel6ffel Tee, pro 1Liter Kanne nehmen
Sie ca. 3 bis 4 Teeloffel voll.

chwarzen Tee libergiefien Sie mit kochendem Wasser und lassen ihn zwischen
2,5 und 3 Minuten ziehen. Falls Sie den Tee mit Milch trinken, dosieren Sie hoher
und lassen Sie ihn gerne auch 4 bis 5 Minuten ziehen.

Fiir griilnen Tee lassen Sie das Wasser ggf. etwas abkiihlen, bevor Sie den Tee
libergiefden. Falls Sie mehrere Aufgiisse machen wollen, nehmen Sie eine kleinere
Kanne, denn nach jedem Aufguss muss die Kanne vollstidndig geleert werden, da
der Tee sonst nachzieht und bitter wird. Je niedriger die Aufgusstemperatur, desto
mehr Tee miissen Sie nehmen. In der Regel lassen Sie den Tee 2 Minuten ziehen.
Bei den Japanischen Spezialitdten folgen Sie einfach den Temperatur- und Zieh-
zeitenangaben auf der Packung.

Friichte-, Rooibusch- und Krautertees werden immer mit sprudelnd kochendem
Wasser iibergossen! Die Ziehzeit betragt mindestens 5 bis 10 Minuten.



Gewlurze

ringen Sie Schwung in Thre Kiiche! Alle unten aufgelisteten Gewiirzmischungen
B und -zubereitungen eignen sich iibrigens auch hervorragend fiir die vegetarische
oder vegane Kiiche. Probieren Sie z.B. kross gebratenen Seitan mit der Gyros-Gewiirz-
zubereitung, oder ein Gemiise-Couscous mit der Lamm-Gewiirzzubereitung!

Einzelgewiirz-Sorte

Anis ganz

Basilikum gerebelt
Bockshornkleesamen
Bohnenkraut gerebelt
Cardamom griin ganze Schote
Chili geschrotet

Curcuma (Gelbwurz) gemahlen
Koriander ganz

Koriander gemahlen
Kreuzkiimmel (Kumin) ganz
Kreuzkiimmel (Kumin) gemahlen
Dillspitzen

Estragon



Einzelgewtirz-Sorte

Ingwer gemahlen

Kiimmel ganz

Kiimmel gemahlen

Lorbeerbldtter (grofse Bldtter)

Majoran (Thiiringer) gerebelt

Muskatnuss ganz

Muskatnussreibe
aus Edelstahl mit Reserveklappe fiir eine Nuss

Muskatbliite gerieben

Nelken ganz

Oregano gerebelt

Paprika ungarisch edelstif3

Paprika scharf (Rosenpaprika)

Pfeffer schwarz ganz

Pfeffer schwarz gemahlen

Pfeffer weif$ ganz

Szechuan Pfeffer



Einzelgewiirz-Sorte

Rosmarin geschnitten

Safran Fdden aus Spanien

Safran gemahlen aus Spanien

Schwarzkiimmel

Senfkérner gelb

Senfmehl gelb

Senfkorner braun

Sesamsaat

Steinpilze (Bergisches Land) geschnitten

Sternanis ganz

Thymian gerebelt

Vanilleschote (Echte Bourbon-Vanille)

Vanillezucker mit 6,25% Vanille

Wacholderbeeren (Riesen)

Zimtstangen aus Ceylon

Zimt aus Ceylon gemahlen



Gewlrzmischungen
(ohne Glutamat)

Gewlirz-Sorte

Curry ,Delikatess” Gewiirzzubereitung

Zutaten: Curcuma, Koriander, Knoblauch, Senfmehl,
Meersalz, Zwiebeln, Chilles, Ingwer, Cumin,
Bockshornkleesamen, Zimt.

Curry-scharf,Jaipur” Gewiirzzubereitung

Zutaten: Koriander, Cucuma, Bockshornkleesamen,
Cumin, Cardamom, Ingwer, Chilies, Senfmehl, Knoblauch,
Pfeffer schwarz, Lemongras, Fenchel, Muskatbliite, Zimt.

Curry (englisch) Gewiirzzubereitung
Zutaten: Kurkuma, Koriander, Senfsaat, Bockshorn-
kleesamen, Speisesalz, Chilies, Knoblauch.

Curry (indisch) Gewiirzzubereitung

Zutaten: Senfsaat, Curcuma, Koriander, Dextrose,

Dill, Ingwer, Speisesalz, Bockshornkleesamen, Basilikum,
Cumin, Selleriesaat, Chilies, Knoblauch.

Curry Madras Gewiizzubereitung

Zutaten: Curcuma, Koriander, Senfmehl, Kichererbsenmehl,
Pfeffer schwarz, Bockshornkleesamen, Knoblauch, Meersalz,
Selleriewurzel, Selleriesaat, Zimt, Chilies, Cumin.

Bunter Pfeffer ganz Gewiirzmischung
Zutaten: Pfeffer schwarz, Pfeffer weifs, Pfeffer griin,
Rosa Pfeffer (Schinuspeffer).



Gewtlirz-Sorte

Zitronenpfeffer Gewiirzzubereitung (gemahlen)
Zutaten: WeifSer Pfeffer, geriebene Zitronenschale,
Sduerungsmittel: Zitronensdure, Meersalz, Aroma, Curcuma.

Fischsalz griin (fein gemahlen)

Zutaten: Meersalz, Pfeffer schwarz, Knoblauch, Dill-
spitzen, Petersilienbldtter, Schnittlauch, Lorbeerblatt,
Zwiebel, Curcuma, Chilies.

Quark-Gewiirzzubereitung (fein gemahlen)
Zutaten: Schnittlauch, Zwiebel, Pfeffer schwarz,
Paprika edelsiifs, Meersalz, Petersilie, Kiimmel,
Knoblauch, Dill.

Salatkrduter (grob gemahlen)
Zutaten: Petersilie, Schnittlauch, Paprika rot, Zwiebel,
Dillspitzen, Karotten, Pastinaken, Selleriebldtter.

Herbes de Provence Gewiirzmischung (gerebelt)
Zutaten: Rosmarin, Basilikum, Majoran, Oregano,
Thymian, Bohnenkraut, Lavendelbliiten, Fenchel, Salbei.

Franzésische Mischung (fein gemahlen)
Zutaten: Pfeffer weifs, Oregano, Majoran, Basilikum,
Bohnenkraut, Thymian, Rosmarin, Petersilie.

Pariser Pfeffer Gewiirzzubereitung (grob gemahlen)
Zutaten: Pfeffer schwarz, rote Paprikaflocken, Koriander,
Zwiebel, Meersalz, Tomatenpulver.

Café de Paris Gewiirzzubereitung (grob gemahlen)
Zutaten: Schnittlauch, Paprikaflocken, Zwiebel, Meersalz,
Knoblauch, Petersilie, Knoblauchpaste, Basilikum, Oregano,
Majoran, Curcuma.



Gewtlirz-Sorte

Tomate-Mozarella Gewiirzzubereitung (grob gemahlen)
Zutaten: Tomaten- und Paprikaflocken, Zwiebel, Meersalz,
Thymian, Chilies, Basilikum, Knoblauch, Oregano,

Pfeffer schwarz, Petersilienbldtter.

Bruschetta Gewiirzzubereitung (grob gemahlen)
Zutaten: Tomaten- und Knoblauchflocken, Basilikum,
Oregano, Paprikaflocken rot, Chilies, Meersalz.

Italienische Krdutermischung (gerebelt)
Zutaten: Oregano, Majoran, Basilikum, Bohnenkraut,
Thymian, Rosmarin, Petesilie.

Virginia Gewiirzzubereitung fiir Steak (grob gemahlen)
Zutaten: Pfeffer schwarz, Paprikaflocken rot, Zwiebel,
Petersilie, Koriander, Meersalz, Sumach-Friichte, Thymian,
Basilikum, Senfkérner, Bohnenkraut, Oregano.

Sauerbratengewiirz (grob)

Zutaten: Senfsaat, Dillsaat, Zwiebel, Pastinaken, Lorbeer-
bldtter, Koriander, Pfeffer schwarz, Kiimmel, Wacholder-
beeren, Porree, Petersilie, Selleriebldtter, Piment.

Gyros Gewiirzzubereitung (fein gemahlen)
Zutaten: Paprika rot, Paprikaflocken, Knoblauch,
Oregano, Petersilie, Pfeffer schwarz, Zwiebel,
Meersalz, Schnittlauch, Chilies.

Zaziki-Gewiirzsalz (fein gemahlen)
Zutaten: Meersalz, Knoblauch, Zwiebel, Dill, Pfeffer weif3.

Chinesisches Fiinferlei Gewiirzmischung (fein gemahlen)
Zutaten: Zimt, Fenchel, Pfeffer schwarz, Sternanis, Nelken.



Gewtlirz-Sorte

Mexikanische Fleischgewiirzmischung (fein gemahlen)
Zutaten: Paprika edelstifs, Zwiebel, Knoblauch, Meersalz,
Tomatenpulver, Chilies, Korianderbldtter, Cumin, Piment,
Lorbeerblitter.

Schaschlik Gewiirzzubereitung (fein gemahlen)

Zutaten: Paprika edelstifs, Tomatenpulver, Chilies, Curry
(Kurkuma, Koriander, Senfmehl, Kichererbsenmehl, Pfeffer
schwarz, Bockshornkleesamen, Knoblauch, Meersalz, Sellerie-
wurzel, Selleriesaat, Zimt, Chilies, Cumin), Paprika scharf.

Gulasch-Gewiirz (fein gemahlen)
Zutaten: Paprika edelstif3, Zwiebel, Pfeffer schwarz,
Kiimmel, Nelken, Knoblauch, Majoran.

Hackfleisch Gewiirzzubereitung (fein gemahlen)
Zutaten: Paprika edelstif3, Pfeffer schwarz,
Senfmehl, Majoran, Zwiebel, Petersilie, Koriander,
Knoblauch, Muskatnuss.

Pizza-Gewiirz (gerebelt)

Zutaten: Oregano, Paprikaflocken rot, Pfeffer schwarz,
Zwiebel, Karotten, Basilikum, Knoblauchgranulat, Majoran,
Petersilie, Lauch.

Lamm Orientalisch Gewiirzzubereitung (fein gemahlen)
Zutaten: Koriander, Kiimmel, Cumin, Knoblauch,
Zwiebel, Chilies, Meersalz, Nana-Minze.

Krduterbutter Gewiirzzubereitung (fein gemahlen)
Zutaten: Meersalz, Petersilie, Dill, Schnittlauch,
Zwiebel, Knoblauch, Pfeffer schwarz, Paprika edelstifs.



Zubehor

N atlirlich braucht man fiir die Zubereitung guten Tees auch Zubehor,
und etwas Stifdes darf auch nicht fehlen! Hier eine Auswahl:

Teefilter

aus geschmacks- und geruchsfreiem Hanfpapier in 3 verschiedenen GréfSen
(mit und ohne Filterhalter zu verwenden).

Filterclip und -halter

Permanentfilter, Teethermometer, Teeuhren

Glaskannen von ,,Mono*

Teekannen von ,Bredemeijer”
mit dem gefilzten Edelstahlmantel oder aus doppelwandigem Edelstahl.

Teegeschirr
aus Fine Bone China-Porzellan.

Teebecher von ,Dunoon”
in grofSer Auswahl.

Gusseisenkannen und Matcha-Schalen
aus Japan und China.

Steingut und Tonwaren
aus Japan.

Seidenpapierdosen
aus Japan.

Kandis, Rohrzucker, Rumkandis



Feines Buttergebdck
von ,Michelsen”und ,Walker's Shortbread“-Kreationen.

Eingelegte Friichte von ,Michelsen”
(z.B. Rumtopf)

Schokolade von ,Caffarel”
aus dem Piemont.

Tartufi dolci
miirbe Schokoladenpralinen aus dem Piemont mit Haselntissen oder Pistazien.

Honig und Konfitiiren

Florentiner

Baumkuchen und Baumkuchenspitzen
Ingwerstidbchen und Ingwerkonfekt
Miisli von ,,Dorset Cereals”

Kerzen von ,Broste Copenhagen”
als Stumpenkerzen und Kerzen fiir den Kerzenstdnder.

Servietten von ,IHR" und ,,ppd“
Postkarten
Tabletts

Tischsets



Mengenrabatt erhalten Sie:
59% bei Abnahme von 250 Gramm einer Teesorte in einer Tiite,
10% bei Abnahme von 500 Gramm einer Teesorte in einer Tiite.
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Ladenburger Strasse 12
69120 Heidelberg

Inh. Iris Kobell

Telefon/Fax: 06221 6521149
www.teegarten-heidelberg.de
info@teegarten-heidelberg.de

Offnungszeiten:
Montag bis Freitag:
9-13&15-18.30 Uhr
Samstag: 9 - 13 Uhr

Ust.Id.Nr. (VA.T): DE253689680
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